QUEBEC HAPPY HOUR - 15H A 20H
* rabais de 1.50% sur la pinte *

Bires et cidres

PRESSIONS
% PINTE  PINTE % PINTE  PINTE
(1202) (2002) (1202) (2002)
// BIERES DU MOMENT // Prix selon arrivage // IRLANDE //
(voir le code QR) .
Guinness Irish Stout 4.2% 775% 11.00%
// QUEBEC // Harp Lager Lager blonde 4.5% 7.75% 11.00$
L'Tle Noire Farmham3s Bitter 5% * 6.50% 9.50% Kilkenny Cream Ale 4.3% 7.75% 11.00%
Belle-Gueule Pilsner Ppiisner 5.2% * 6.50% 9.50% Smithwick’s Ale rousse 4.5% 775% 1.00%
IDA Framboises Blanche rosée 4.2% * 6.50% 9.50%
Cheval Blanc Blanche 5% * 6.50% 9.50% //_C'DRE /"
St-Ambroise Pale Ale s * 6.75% 9.75% Cidre mousseux Sec. 4.5%, Québec 7.00% 10.50%
St-Ambroise Cream Ale 5% * 6.75% 9.75% N .
// COCKTAILS A LA BIERE //

St-Ambroise Stout Noirealavoine 4.2%* 6.75% 9.75% .

al | White Velvet cheval Blanc et Cidre 8.00% 11.50%
Boréale Blonde  Ale plonde 4.5% * 6.50% 9.50% Black Velvet Guinness et Cidre 8.00% 11.50%
Boréale Rousse Ambree 5% * 6.50% 9.50% Black and Tan Guinness et Smithwick’s 8.00% 1.50%
Boréale IPA 1pa6.2% * 6.50% 9.50% Floater Guinness et Harp 8.00% 11.50%
Boréale IPA Nord-Est ipaNewEngland6%  7.25% 10.50% Snake Bite Harp, Cidre et liqueur cassis 8.00% 11.50%

BOUTEILLES & CANETTES

Delirium Tremens Blonde forte 8.5%, 330mL, Belgique  10.00$ Stiegl Bier Lager 4.9%, 500mL, Autriche 9.00%
La Gaspésienne No0.13 Robust Porter 6.2%, 473mL 10.00% CID cidre rosé 6.5%, 473mL, Milton, Québec 8.00%
Pit Caribou. Gaspésie, Québec Hélix Sans Gluten Ale Blonde.5%, 473mL, Québec 7.50%

Cocktails

CREATIONS

CLASSIQUES

American Beauty 14.00%

Sour rhum-ananas. rhum Appleton, vermouth rouge, blanc d'ceuf, eau de rose.

Le Velours 14.00%
Floral et fruité. Tanqueray, St-Germain, lime, liqueur de cassis, blanc d’ceuf.
L'Oiseau Toki 14.00%
Amer et acidulé. Whisky Suntory Toki, Campari, jus de pamplemousse et de lime
LImpératrice 14.50%
French 75 pourpre. Empress Gin, jus de citron, Prosecco Zonin.

Breakfast Negroni 14.50%
Amer. Gin Madison Park Breakfast, Porto 10 ans, Campari.

Revolver 13.00%
Old fashioned au café. Whisky Canadian Club Rye, liqueur de café, bitters.
Whiskey Espresso Martini 14.50%
Whiskey irlandais Proper No. Twelve, liqueur de café, espresso

Soleil-Soleil 14.00%

Frais. Gin Roku, jus de citron, concombres, sirop de gingembre, Drambuie, Aperol.

// LES CLASSIQUES DE L’ILE — 13.00$% //

Black Cosmo Cosmopolitan aux baies. Touche de poivre rose.
Bloody de L’TIe Bloody au scotch fumé et au gin. Epices a steak.
Castafiore punch fruité a ’Amaretto et au whisky. Sucré et fruité.

Old Fashioned Classique. Au whisky Canadian Club 12 ans.

Grand Margarita Tequila Hornitos. Avec Grand Marnier.  14.00$

Québec Mojito verre 13.00$ e 17.50%

Mojito classique a base de gin Roméo. Concombres. Rafraichissant et local.

Milou verre 13.00%

Rafraichissant Tanqueray gin Mojito. Avec jus d'ananas.

pnte 17.50$



VYins et bylles

VERRE VERRE BOUTEILLE
7 Produit BIOLOGIQUE (502) (8o2)
ROUGE
// \TALIE //
Ambo Nero Pinot Noir 2023  Lombardie, Provincia di Pavia 9.00% 14.25% 44.00%
Ripasso Valpolicella Superiore 2021 cCorvina/Rondinella/Molinara. Casa Vinicola Zonin 10.00$ 16.00% 48.00%
// FRANCE //
Villages La Montagnette Signargues 2023 7  valiée du Rhone, Cave d’Estézarg 10.00$ 16.00% 48.00%
Chateau de Pizay Morgon Beaujolais 2022 7 zeaujolais, Morgon 48.00%
Chateau Cailleteau Bergeron Prestige 2022  Merlot/Bordeaux, Dartier & Fils 48.00%
Chéateau Mourgues du Gres Galets Rouges 2023 7 valiée du Rhéne, Costieres de Nimes 48.00%
Cobtes du Rhéne Les Cranilles 2022 Grenache/Syrah/Carignan. Les Vins de Vienne 50.00%
Ventoux Les Estaillades 2022 7  valiée du Rhéne, Domaine de la Ferme St-Martin 58.00%
// CHILI //
Carmen Cabernet-Sauvignon Gran Reserva 2022 valle Central, Valle del Maipo 48.00%
BLANC & ROSE
Vignes de Nicole 2024 chardonnay/Sauvignon blanc. Languedoc, France. Domaines Paul Mas 9.00% 14.25% 44.00%
Vina Carmen Premier Fumé Blanc Reserva 2023 valle Central, Valle del Rapel, Chili 9.00% 14.25% 44.00%
Attems Pinot Grigio Friuli 2024  veénitie, Italie 11.00$ 17.00% 49.00%
Sumarroca Tuvi Penedes 2024 7 cote Méditerranéenne, Penedés. Espagne 46.009%
Moillard Chablis Coquillage 2024 Bourgogne, Grand Auxerrois. France 65.00%
Rosé Gris Blanc 2024 Pays d’OC  Grenache. France. Gérard Bertrand 9.00% 14.25% 44.00%
BULLES
Zonin Cuvée 1821 Brut Prosecco. Italie. Casa Vinicola Zonin 10.00% 48.00%
Faustino Cava Brut Bodegas Faustino 10.00% 48.00%
Tribaut Schloesser Brut Reserve champagne. Vallée de la Marne, France. Tribaut Schloesser 115.00$

Cans alcool Prodyits dy moment

spéciaux, informations et autres menus

Boréale Hors sentiers Blonde <0.5% alc., 473mL 6.75%

Boréale Hors sentiers IPA <0.5%alc., 473mL 6.75%
BSA sure Lime et citron <o.5%alc., 473mL 7.00%
Guinness 0% <0.05% alc., 440mL 8.00%
Coccinelle mout de pomme < 0.1% alc., 355mL 6.50%
Gin sans alcool Alphonse, Distillerie des Appalaches. 7.00%
Mocktails Milou, Mojito, Bloody Caesar/Mary 8.00%

Eau pétillante
Jus orange, ananas, pamplemousse, canneberge, tomate, clamato

Sodas Coca-cola (reg./diéte), 7up, ginger ale, ginger beer, Red Bull




